
Lunsjmeny
11:00-15:00

Allergener: SD: Skalldyr / SO: Soya / SE: Selleri / S: Sennep / BD: Bløtdyr / M: Melk / O: Ost / E: Egg / SM: Sesamfrø / F: Fisk / HV: Gluten / N: Nøtter  / P: Pinjekjerner

Kjøtt 
Panne stekt kyllingfilet med pommes frites 
og bearnaisesaus og grønnsker.    275,-
(E/S)

Lunsjbiff , indrefilet med pommes frites, 
bearnaisesaus og grønnsaker. (E/S)
Liten    265,-     Stor    426,-

Fisk
Kremet fiskesuppe med laks, torsk, reker,
grønnsaksjulienne, focaccia og aioli.   
Liten    245,-
(M/F/SD/SE/S/HV)

Fish & chips med ertepure, remulade 
og pommes frites.    268,-
(E/SO/HV/F/S/M) 

Barnemeny
Pølse og pommes frites. (SO)    98,-
Pizza tortilla med ost og skinke. (HV/M)    145,-
Pasta penne med kylling og fløtesaus. (HV/M)    165,-

Dessert
Sjokoladefondant med kondensert melkekrem, 
vaniljeis og friske bær.    172,-
(M/HV/N/E)

Varm eplekake serveres med 
vaniljeis og krem.  (M/HV)  165,-
Assorterte sorbetkuler: 
Bringebær, mango og lime.    142,-
Creme Brulee (M/E)    132,-
Riskrem (M)   138,-

Smørbrød
Reke smørbrød med majones, crispy salat 
og sitron. (SD/HV/E/S)    Liten    185,-     Stor    248,-

Omelett (E/O)
Ost og skinke  194,-
Bacon  194,-    Grønnsaker/vegetar  194,-

Salat 
Cæsarsalat: Med romanosalat, kyllingfilet, 
bacon, parmasan, cherrytomater og 
Cæsardressing  (E/O) 265,-

Pasta
Penne Al Capone: Fersk pasta med biff , paprika, chili, 
løk og tomatkremsaus. (HV/E/M)   292,-
KJØKKENETS ANBEFALING
Fersk tagliatelle: med vårløk, kylling, champignon, 
kremet basilikumsaus og bacon. (HV/M)  298,-
Spaghetti bolognese:
Fersk spaghetti med kjøttsaus.   265,-
(HV/M/SE/E) 

A la carte meny

Hovedrett 
Biff  indrefilet med sesongens grønnsaker, 
små stekte poteter og pepperkornsaus. (M/S)   426,-

Dåhjort indrefilet med småstekt poteter, 
kremet brunostsaus, tyttebær og gulrotpure 
og sesongens grønnsaker. (M)    432,-

Kyllingfilet med sesongens grønnsaker, 
stekte poteter og bearnaisesaus. (M/N)   398,-

Fisk
Skinnstekt torsk med ertepure, 
små stekte morenepoteter, aspargesbønner, 
gulrot og rødvinsaus. (M/F)   415,-
Kremet fiskesuppe med torsk og laks, reker, blåskjell, 
julienne grønnsaker, servert med focaccia og ailoi.  
(SD/BD/SE/HV/M)   298,-

Barnemeny
Pølse og pommes frites. (SO)    98,-
Pizza tortilla med ost og skinke. (HV/M)    145,-
Pasta penne med kylling og fløtesaus. (HV/M)    165,-

Dessert
Sjokoladefondant med kondensert melkekrem, 
vaniljeis og friske bær. (M/HV/N/E)    172,-
Varm eplekake serveres med 
vaniljeis og krem. (M/HV)    165,-
Assorterte iskremkuler: Vanilje, jordbær, 
sjokolade og sjokoladesaus. (M/E)    122,-
Assorterte sorbetkuler: 
Bringebær, mango og lime.    142,-
Creme Brulee. (M/E)   132,-
Riskrem (M)   138,-

Forrett
Carpaccio: Tynne skiver av okse indrefilet, 
olivenolje, hvitløk, basilikum, pinjekjerner 
og parmasan. (M/P)   238,-
Scampi: Med hvitløksmør og chili, 
hjemmelaget focaccia og grønn sprø salat. 
(H/HV)   205,-

Pasta
Penne Al Capone: Fersk pasta med biff , 
paprika, chili, løk og tomatkremsaus. 
(HV/E/M)    292,-

KJØKKENETS ANBEFALING
Fersk tagliatelle: med vårløk, kylling, 
champignon, kremet basilikumsaus 
og bacon. (HV/M)  298,-

Pasta vegetar: Fresk pasta med grønnsaker 
og tomatsaus (HV/E/M/O)   265,-

Spaghetti bolognese: Fersk spaghetti 
med kjøttsaus. (HV/M/SE/E)   265,-

JJulelunsjJulelunsjJJulelunsjJJulelunsjJJulelunsjJJulelunsjJulelunsj
Juletallerken: Ribbe, medisterkake, julepølse, 
surkål, rådkål, sjysaus og rørte tyttebær.
Serveres med mandelpoteter.  (HV/M)  310,-
Pinnekjøtt: Serveres med kålrabbistappe, 
sjysaus og mandelpoteter. (M)   335,-
Lutefisk: Lutefisk med bacon, ertestuing, 
ribbefett, sennepsaus og mandelpoteter. 
(F/M/SE)   335,-
Serveres to ganger.

Juletallerken: Ribbe, medisterkake, julepølse, 
surkål, rådkål, sjysaus og rørte tyttebær.
Serveres med mandelpoteter.  (HV/M)  410,-

Pinnekjøtt: Serveres med kålrabbistappe, 
sjysaus og mandelpoteter. (M)   465,-

Lutefisk: Lutefisk med bacon, ertestuing, 
ribbefett, sennepsaus og mandelpoteter. 
(F/M/SE)   498,-
Serveres to ganger.
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